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MENU'
CERIMONIA



Antipasto

Selezione di salumi nostrani con formaggi
d'alpeggio, giardiniera di verdure

torta salata, mondeghili di carne al sugo di
pomodoro al fior d'origano

Bis di primi

Risotto carnaroli pavese mantecato agli spinacini
novelli, luganega e formaggio tarlato

Maccheroncini freschi alle zucchinette in fiore
con guanciale croccante

Un secondo a scelta (uguale per tutti)
con contorno:

Arrostino di coppa di maiale alla senape rustica
e miele d'acacia

Oppure

Suprema di gallina faraona arrostita alle erbe di
montagna

Oppure
Magatello di manzo cotto al punto rosa,

rughetta selvatica e datterini, scagliette di
Padano e vinaigrette al balsamico vecchio
(disponibile da maggio a settembre perche

trattasi di piatto freddo)
Contorni: patate al rosmarino o

Casseruola di ortaggi

Vino sfuso, acqua e caffè

44,00€

Il menù per i bambini di età compresa tra 3 e
10 anni  avrà un costo di  18,00 euro e sarà
compreso  di  antipasto,  pasta  (sugo,  pesto  e
bianca) e cotoletta inpanata con patate al forno

Il menù si intende escluso di torta e spumante;
è possibile prenotarla al costo di 30 euro/Kg 


